
Lucullus GmbH & Co KG   Tel.: 01 718 02 15 11  

Neulinggasse 29  Mail: office@lucullus-catering.at  

1030 Wien   Web: www.lucullus-restaurant.at 

LUNCH MENÜ 
20.01.2025 – 24.01.2025 

Selbstbedienung & zum Mitnehmen von 11:00 - 14:30 Uhr 
 

MONTAG                    Grießnockerlsuppe A C G L 

Gekochter Tafelspitz G L 
Cremespinat, Erdäpfelrösti, Apfelkren 

ODER 
Geröstete Knödel A C G M 

Ei, Schnittlauch, grüner Salat 
Heidelbeermuffins A C G H 

DIENSTAG                    Pastinakencremesuppe G L 

Ausgelöste marokkanische 
Hühnerkeule A G M 

orientalischer Couscous, glasierte 
Karotten 

ODER 

Rote Rüben Masala A C G M 
Kreuzkümmel, Strozzapreti 

Himbeerjoghurtcreme G 

MITTWOCH                    Französische Zwiebelsuppe A G L 

Augsburger A G 
Wirsingkohl, Stampfkartoffeln ODER 

Süßkartoffelgulasch A C F G M 
geräucherter Tofu, Brioche-

Serviettenknödel 
Gefüllte Brandteigkrapferl, Vanille, Schokosauce A C G 

DONNERSTAG              Erbsenpüreesuppe, griechischer Joghurt G 

Gekochtes Inviertler 
Bauerngeselchtes A C G 

Berglinsen, Semmelknödel 
ODER 

Hirse-Topfen-Laibchen A C G 
Tomatenkraut, Cheddar 

Mohnkuchen, Zimtobers A C G H 

FREITAG                          Minestrone A C G L 

Gebackener Kabeljau A C D G M 
Sauce Tartare, Erdäpfelsalat ODER 

Hausgemachte Topfenknödel A C 
G H 

Nussbrösel, Zwetschkenröster 
Hausgemachte Topfenknödel A C G H 

Nussbrösel, Zwetschkenröster 

Bitte wenden Sie sich zur Allergenauskunft an das Küchenpersonal. Spuren können nicht ausgeschlossen 
werden. 

A = Gluten, B = Krebstiere, C = Eier, D = Fisch, E = Erdnüsse, F = Soja, G = Milch, H = Schalenfrüchte, 
 L = Sellerie, M = Senf, N = Sesam, O = Schwefeldioxid und Sulfite, P = Lupinen, R = Weichtiere 

 

Menü ab € 12,50  
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Lucullus GmbH & Co KG   Tel.: 01 718 02 15 11  

Neulinggasse 29  Mail: office@lucullus-catering.at  

1030 Wien   Web: www.lucullus-restaurant.at 

LUNCH MENU 
20.01.2025 – 24.01.2025 

self service & take away 11 am til 2.30 pm 
 

MONDAY                             Semolina dumpling soup A C G L 

Boiled boiled beef G L 
Creamy spinach, roasted potato, 

apple horseradish 

OR 
Roasted dumplings A C G M 

egg, chives, green salad 

Blueberry muffins A C G H 

TUESDAY                           Creamy parsnip soup G L 

Moroccan chicken leg A G M 
oriental couscous, glazed carrots 

OR 
Beetroot masala A C G M 

cumin, strozzapreti 

Raspberry yogurt cream G 

WEDNESDAY                    French onion soup A G L 

Austrian sausage A G 
savoy cabbage, mashed potatoes OR 

Sweet potato goulash A C F G M 
smoked tofu, brioche napkin 

dumplings 
Stuffed pastry, vanilla, chocolate sauce A C G 

THURSDAY                    Pea puree soup, Greek yogurt G 

Boiled smoked meat A C G 
lentils, bread dumplings 

OR 
Millet and curd patties A C G 

tomato sauce, cheddar 

Poppy seed cake, cinnamon cream A C G H 

FRIDAY                                     Minestrone A C G L 

Baked cod A C D G M 
Tartare sauce, potato salad OR 

Homemade curd dumplings  
A C G H 

Nut crumbs, plum compote 

Homemade curd dumplings A C G H 
Nut crumbs, plum compote 

Please contact the kitchen staff for allergen information. Traces cannot be ruled out. 
A = Gluten, B = Crustaceans, C = Eggs, D = Fish, E = Peanuts, F = Soy, G = Milk, H = Nuts, L = Celery,  

M = Mustard, N = Sesame, O = Sulphur dioxide and sulphites, P = Lupins, R = Molluscs 
 

Menu from € 12.50 
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